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Masline marinate cu crema de
feta
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Pregatire

1 Turnati uleiul de masline intr-o craticioard mica sau intr-o tigaie. Adaugati
Ingrediente 6 Portii coaja de 13maéie si amestecul de condimente ltaliane si inc3lziti usor, la foc
¢ = Kotanyi Produkte mic, timp de 2—-3 minute.

2 Luatide pe foc si lasati uleiul sa se raceasca la temperatura camerei. Puneti
Pentru maslinele marinate

maslinele intr-un bol, turnati peste ele uleiul racit si amestecati bine. Lasati

300¢g M3sline (cu sau f&r3 la marinat cel putin 30 de minute sau peste noapte, la frigider.

sdmburi)
3 Pentrucrema de feta, puneti brénza, iaurtul grecesc, uleiul de masline,

100 ml Ulei de méisiine usturoiul si coaja de lamaie Intr-un robot de bucéatarie sau tocator. Mixati
2lingurite @ Verdeturi italiene aproximativ 10 secunde, padna cénd obtineti o compozitie fin& si cremoasa.
llinguritd  Coaja de lEméie 4 Intindeti crema de feta pe un platou de servire, adiugati deasupra maslinele

marinate si serviti cu péine proaspata.
Pentru crema de feta

200 g Branza feta
759 laurt grecesc
1 Catel de usturoi

1linguritd  Coaja de laméaie

2 linguri Ulei de masline




