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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

25 g M�sl�

100 g Beleg� krist�lneg�

sl�dkorj� ter m�lo

sl�dkorj� z� modelčke z�

sufleje

35 g Moke

0.5 žličke Soli

190 ml Mlek�

130 g Bele čokol�de

5 J�jc

0.5 vrečke  Medenj�ki, z�čimbn�

meš�nic�

M�lo sl�dkorj� z�

modelčke z� sufleje

Sl�dkor v pr�hu

Nek�j s�dj� z� okr�s

Bel medenj�kov sufle
30—40 Min

Pripr�v�

1 Pečico segrejte n� 190 °C. Z m�slom n�m�stite modelčke z� sufleje in pri

tem p�zite, d� res prem�žete vse kotičke. V modelčke stresite m�lo beleg�

krist�lneg� sl�dkorj� in jih obr�č�jte v krogu, d� bodo vse n�okoli pokriti s

sl�dkorjem.

2 Z rok�mi gnetite moko, m�slo in sol, dokler ni n� voljo nobene suhe moke

več.

3 Pri srednji temper�turi z�vrite mleko in 2/3 sl�dkorj�. Dod�jte mokino

meš�nico ter z metlico stepite v gosto in gumij�sto zmes.

4 Vmeš�jte čokol�do in z�čimbno meš�nico z� medenj�ke, n�to p� dod�jte tri

j�jčne rumenj�ke in premeš�jte. Med meš�njem odst�vite z ognj� �li p� k�r

izklopite kuh�lno ploščo.

5 Belj�ke petih j�jc stepite v l�hek sneg, n�to p� dod�jte preost�li sl�dkor in

stepite v trd sneg.

6 Modelčke do vrh� n�polnite z zmesjo, n�to p� z nožem oblikujte gl�dek in

r�ven z�ključek. Če zmes k�plj� preko rob�, te k�pljice odstr�nite s

p�pirn�to bris�čo.

7 Vst�vite v pečico in 18 minut pecite n� 190 °C. N�to vzemite iz pečice,

potresite s sl�dkorjem v pr�hu in nemudom� postrezite.


