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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

A pitetészt�hoz

300 g Búz�liszt

200 g V�j

95 g Porcukor

1 Toj�s

5 g  Bourbon v�níli�s cukor

A lekv�rhoz

100 g N�r�ncslekv�r

6 ek. N�r�ncslé

1 ek. Reszelt n�r�ncshéj

2 tk.  Feketebors, őrölt

Borsos n�r�ncslekv�rr�l töltött
linzer

60—90 Perc

Elkészítés

1 A pitetészt� elkészítése: Dolgozzuk össze sim� tészt�v� � porcukrot, � v�j�t,

� lisztet, � toj�sok�t, � Bourbon v�níli�s cukrot és � n�r�ncshéj�t.

Csom�goljuk folp�ckb�, és pihentessük � hűtőben egy ór�t.

2 Melegítsük elő � sütőt 180 °C-r�.

3 Nyújtsuk ki � tészt�t körülbelül 3 mm v�st�gs�gúr�. Kekszkiszúróv�l

sz�gg�ssunk � tészt�ból sim� és lyuk�s köröket.

4 A lekv�r elkészítése: Tegyük egy edénybe � n�r�ncslekv�rt egy n�r�ncs

levével és lereszelt héj�v�l együtt. Főzzük 5 percig, m�jd fűszerezzük ízlés

szerint őrölt borss�l.

5 Süssük � kekszeket �r�nyb�rn�r� 10 perc �l�tt. H�gyjuk kihűlni. A lyuk�s

kekszeket szórjuk meg porcukorr�l.

6 Kenjük meg � lekv�rr�l � sim� kekszeket, és r�g�sszuk � tetejükre � lyuk�s

süteményeket. T�roljuk légmentesen z�ródó dobozb�n.


