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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

440 ml Cr�nberrys�ft

1 Stk. Zitrone

300 ml Sekt

4 EL Cr�nberries oder

�ltern�tiv Preiselbeeren,

friscch

4 Stk. Or�ngenscheiben (frisch

oder getrocknet)

4 Stk. Rosm�rinzweige

4 Stk.  Zimt g�nz

2 Stk.  V�nille Bourbon Schote

g�nz

4 Stk.  Stern�nis g�nz

Eiswürfel bei Bed�rf

Cr�nberry Spice Mimos�

10—15 Min

Zubereitung

1 D�s V�nillem�rk �us den Schoten kr�tzen und �uf 4 Gl�ser �ufteilen. Nun

mit dem Cr�nberrys�ft und dem Sekt �ufgießen. Den S�ft der Zitrone �uf

die Gl�ser verteilen und mehrm�ls umrühren.

2 1EL frische Cr�nberries in jedes Gl�s füllen und mit einer Zimtst�nge und

Stern�nis dekorieren. Diese verleihen dem Mimos� einen herrlich würzigen

Geschm�ck.

3 Jedem Gl�s eine Or�ngenscheibe und ein kleines Rosm�rin�stchen für

noch mehr Aromenvielf�lt hinzugeben. Bei Bed�rf noch mit Eiswürfeln

�u�üllen und fertig ist der leckere Cr�nberry Mimos�.


