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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

1 Stk. Sellerieknolle, gesch�lt

750 ml Apfels�ft, n�turtrüb

250 ml Schl�gobers

1 Stk. Zwiebel, gesch�lt

125 ml Weißwein

1 TL  Zimt gem�hlen

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Pfe�er schw�rz g�nz

1 Bund Petersilie, frisch

Cremige Sellerie-Apfel-

Zimtsuppe

45—60 Min

Zubereitung

1 Sellerie und Zwiebel in Würfel schneiden. Beides in einem Topf in Butter

�nschwitzen, mit Weißwein �ufgießen und ein bisschen einkochen l�ssen.

2 Mit Zimt bestreuen und mit Apfels�ft sowie Schl�gobers �ufgießen. So

l�nge kochen l�ssen, bis der Sellerie sehr weich ist.

3 Mit einem St�bmixer pürieren und durch ein Sieb streichen.

4 Vor dem Servieren mit S�lz und Pfe�er �bschmecken und mit frisch

geh�ckter Petersilie bestreuen.

TIPP :  G�rniere die Suppe mit grünem Kr�uteröl und frittierten

Selleriestiften �ls besonderes Topping.


