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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� tijesto

300 g Mrkve

50 g Sirovog šećer� od šećerne

trske

120 g Pire� od j�buk�

70 ml Ulj� od uljene repice

125 g Šećer�

140 g Br�šn�

1 č�jn�

žličic�

Pr�šk� z� pecivo

50 g Grožđic�

50 g Or�h�, sjeck�nih

1 č�jn�

žličic�
 Cimet mljeveni

2 č�jn�

žličic�
 Bourbon V�nilin Šećer

1 p�ketić

Z� ukr�s

120 g M�sl�c�

250 g Krem�stog sir�

60 g Šećer� u pr�hu

1 č�jn�

žličic�

 Bourbon V�nilin Šećer

2 jušne žlice

Cupc�ke od mrkve s gl�zurom
od v�nilije i pist�cij�

60—70 Min

Priprem�

1 Z� pripremu tijest�: N�rib�jte mrkvu i dobro promiješ�jte s ner�finir�nim

šećerom od šećerne trske. Nek� se diže n�jm�nje jed�n s�t.

2 U međuvremenu pomiješ�jte pire od j�buk�, ulje, šećer, bourbon v�nilin

šećer i mješ�vinu Veggy Sweet.

3 Z�tim dobro izmiješ�jte br�šno, pr�š�k z� pecivo i mljeveni cimet te

umiješ�jte smjesu s pireom od j�buk�. N� kr�ju dod�jte rib�ne mrkve,

grožđice i sjeck�ne or�he te još jednom dobro promiješ�jte.

4 Z�grijte pećnicu n� 180 °C (356 °F).

5 St�vite odgov�r�juće p�pirn�te koš�rice u lim z� mu�ne i ulijte u njih

smjesu. Pecite 45 – 50 minut� pri 180 °C (356 °F) uz upotrebu ventil�tor�.

6 Z� pripremu kreme: Pomiješ�jte omekš�ni m�sl�c s� šećerom, krem sirom i

bourbon v�nilin šećerom te vrećicom z� ukr�š�v�nje ukr�site mu�ne k�d se

ohl�de. Po želji dod�tno ukr�site Kot�nyi sjeck�nim pist�cij�m� i uživ�jte.
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