(KOTANYD)

Drob
@ 60—90 Min. @ O

Pregatire

1 Fierbe carneain apa cu sare 20 de minute. Dup3a ce s-a racit, toac-o

marunt.

2 Amesteca oudle, smanténa, verdeata tocatd si amestecul de asezonare

Ingrediente 4 Portji pentru drob si adaugd compozitia peste carnea de miel.

¢ = Kotanyi Produkte
3 Unge oforma cu ulei, asaza prapurul, adaugé amestecul de carne si

1 buc Prapur de miel acoperé-l cu marginile de prapur rémase. Unge drobul cu un ou batut si
450 g Organe de miel inteapa-| cu o furculita.

50 g Ceap3 verde tocat3 4 Coace drobul la170° C timp de 40 de minute.

50g Usturoi verde tocat

35¢g P&trunjel verde tocat

35¢g Mé&rar verde tocat

25 ml Ulei

25 ml Sméntana

3 buc Ous

1 plic ¢ Drob amestec de

asezonare




