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Zut�ten für 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

5 Stk. Eier

100 g Krist�llzucker

90 g Mehl

30 g Speisest�rke

1 TL B�ckpulver

300 g M�sc�rpone

1 EL Honig

2 T�ssen Erdbeeren, frisch

1 TL  C�rd�mom gem�hlen

0.5 TL  Neugewürz (Piment)

gem�hlen

St�ubzucker

Erdbeer-Biskuitschnitte

60—75 Min

Zubereitung

1 Im ersten Schritt den Ofen �uf 200 °C vorheizen. Für den Teig werden die

Eier getrennt und d�s Eiweiß mit einer Prise S�lz in einer Schüssel steif

geschl�gen. Bevor d�s Eiweiß steif ist, etw� 3/4 des Zuckers einrühren. D�s

Eigelb mit dem restlichen Zucker cremig schl�gen. Mehl, St�rke und

B�ckpulver hinzugeben. Nun den Eischnee vorsichtig unterheben.

2 Im n�chsten Schritt den Teig �uf einem B�ckblech mit B�ckp�pier verteilen

und für etw� 15 Minuten b�cken. Unbedingt die St�bchenprobe m�chen,

um zu sehen, ob der Teig durchgeb�cken ist.

3 W�hrend der B�ckzeit k�nn die Creme �ngerührt werden. D�für wird die

M�sc�rpone mit Honig, C�rd�mom und Piment �bgeschmeckt und gut

verrührt. Die Erdbeeren w�schen und in Scheiben schneiden.

4 Den fertigen Teig nun �uskühlen l�ssen. Den Teig d�n�ch h�lbieren und

den R�nd ger�de schneiden. Nun den unteren Teil mit der M�sc�rpone

Creme bestreichen und Erdbeeren belegen. Die zweite Teigl�ge d�r�uf

pl�tzieren und ebenf�lls mit Creme bestreichen.

5 Am Ende nochm�ls Erdbeeren d�r�uf verteilen und für etw� eine Stunde im

Kühlschr�nk k�lt stellen.


