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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

200 g Gl�ttes Mehl

200 g Butter

70 g St�ubzucker

80 g W�lnüsse gem�hlen

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Zitronensch�len

geschnitten

Zum W�lzen

100 g St�ubzucker

3 EL  V�nillezucker Bourbon

Feine V�nillekipferl

40—50 Min

Zubereitung

1 Auf einer Arbeitsfl�che d�s gesiebte Mehl, St�ubzucker, Zitronensch�len,

Butter, Prise S�lz und W�lnüsse zu einem gl�tten Teig verkneten.

2 Zu einer Rolle formen und �bgedeckt für eine Stunde im Kühlschr�nk r�sten

l�ssen.

3 Aus dem Teig kleine Kugeln formen und zu Kipferln mit verjüngten Enden

formen.

4 D�s B�ckrohr �uf 180 °C vorheizen. Die Kipferl �uf ein B�ckblech setzen

und für c�. 15 Minuten hell b�cken.

5 V�nillezucker und St�ubzucker vermischen und die noch w�rmen Kipferl im

Zuckergemisch w�lzen.

TIPP :  Wer die Butter durch M�rg�rine ersetzt, k�nn die Kekse �uch

veg�n zubereiten!


