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Ingrediente 6 Porții
 = Kot�nyi Produkte

Pentru �lu�t

250 g Unt

100 g Z�h�r pudr�

350 g F�in� de gr�u, fin�

1 Ou

1 buc�ți  B�ton v�nilie de

Bourbon întreg

10 g  Archive: Co�j� de

l�m�ie m�runțit�

1 v�rf de

cuțit
 S�re de m�re iod�t�

Pentru umplutur�

100 g Jeleu de c�ise

Pentru topping

200 g Ciocol�t� ne�gr� de

men�j

Fursecuri Linzer Kipferl
40—50 Min.

Preg�tire

1 Pentru �lu�t, b�te untul l�s�t l� temper�tur� c�merei cu z�h�rul pudr�,

semințele din p�st�i� de v�nilie și co�j� de l�m�ie p�n� c�nd �lu�tul devine

pufos, �poi încorpore�z� trept�t oul.

2 Încorpore�z� f�in� cernut� în �mestecul cu unt.

3 Apoi cree�z� forme de semilun� pe h�rti� perg�ment pentru copt folosind o

pung� pentru orn�t și o duz� în form� de ste� și l�s�-le l� cuptor timp de 10

minute l� 180 °C (356 °F) folosind set�re� de convecție p�n� c�nd c�p�t�

culo�re� m�ro-�uriu.

4 L�s� jum�t�țile de fursecuri s� se r�ce�sc�, �poi lipește-le împreun�

folosind gel�tin� de c�ise.

5 L� fin�l, topește 2/3 din ciocol�t�, �poi rupe restul de 1/3 în buc�ți mici și

�d�ug�-le în �mestecul topit. B�te cu telul ciocol�t� p�n� c�nd disp�r to�te

cocolo�șele. Înmo�ie c�petele fursecurilor în ciocol�t� și l�s�-le deop�rte pe

h�rtie perg�ment pentru copt.

SUGESTIE:  Alu�tul v� �junge pentru �proxim�tiv 60 de fursecuri.


