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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

600 g Meš�neg� mleteg� mes�

1 cel� Rumen� čebul�

150 g Sl�nine v rezin�h

2 žlički

 Poper črni mleti

2 celi B�geti

Z� m�rin�do

3 žlice Medu

1 žlic� Sončničneg� olj�

2 žlički

1 žličk�  Timij�n zdrobljeni

Gl�zir�ne mesne kroglice s
sl�nino

45—60 Min

Pripr�v�

1 Čebulo olupite in drobno seseklj�jte. Mleto meso zmeš�jte s čebulo,

z�čimbno meš�nico z� ž�r Kot�nyi in izd�tnim ščepcem popr� Kot�nyi.

2 Oblikujte m�jhne kroglice s premerom pribl. 3 cm in vs�ko ovijte z rezino

sl�nine.

3 Med, sončnično olje, z�čimbno meš�nico z� ž�r Kot�nyi in timij�n Kot�nyi

zmeš�jte v m�rin�do.

4 Mesne kroglice s sl�nino n� ž�ru pecite 8–10 minut z vseh str�ni, d�

post�nejo hrustlj�ve. Ob koncu č�s� pečenj� jih prem�žite z m�rin�do.

5 Gotove mesne kroglice s sl�nino skup�j z b�geto položite n� krožnike ter

postrezite.


