
1 / 1

S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

600 g Miješ�nog mljevenog

mes�

1 kom. Žutog luk�

150 g T�nke tr�kice sl�nine

2 č�jne

žličice
 Grill B�rbecue

Mješ�vin� Z�čin�

 P�p�r crni mljeveni

2 kom. Fr�ncuskog kruh�

Z� m�rin�du

3 jušne žlice Med�

1 jušn� žlic� Suncokretov� ulj�

2 č�jne

žličice
 Grill B�rbecue

Mješ�vin� Z�čin�

1 č�jn�

žličic�

 M�jčin� dušic�

usitnjen�

Gl�zir�ne mesne okruglice s�
sl�ninom

45—60 Min

Priprem�

1 Ogulite i sitno n�sjeck�jte luk. Pomiješ�jte mljeveno meso s lukom,

mješ�vinom Kot�nyi Grill B�rbecue i većim prstohv�tom Kot�nyi P�pr�.

2 Oblikujte u m�nje kuglice (promjer� pribl. 3 cm) i sv�ku umot�jte u t�nku

tr�kicu sl�nine.

3 Pripremite m�rin�du t�ko d� pomiješ�te med, ulje suncokret�, mješ�vinu

Kot�nyi Grill B�rbecue i Kot�nyi M�jčinu dušicu.

4 Pecite n� roštilju 8 – 10 minut�, okrećući kuglice k�ko bi se z�pekle s� svih

str�n�. Kistom n�nesite m�rin�du pri kr�ju pečenj�.

5 Poslužite okruglice u t�njurim� s fr�ncuskim kruhom.


