
1 / 1

Összetevők 6 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

2 Toj�s

180 g Porcukor

200 g Rétesliszt

0.5 csom�g Sütőpor

20 g  Gyömbér, őrölt

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

Gyömbéres keksz
40—50 Perc

Elkészítés

1 Két egész toj�st 180 gr�mm finomszemcsés cukorr�l h�bosr� verünk, m�jd

hozz��dunk 20 gr�mm finomr� reszelt gyömbért és egy kis csipet sót.

2 Közben szit�ljunk �t 200 gr�mm durv� szemcséjű búz�lisztet és fél t�s�k

sütőport, m�jd �djuk � felvert toj�sos keverékhez.

3 Helyezzük � tészt�t lisztezett felületre, n�gyon gyengéden gyúrjuk sim�

�ll�gúr�, m�jd jól lisztezett deszk�n nyújtsuk von�lzó v�st�gs�gúr�.

4 Mézesk�l�cs form�v�l szúrjunk ki � tészt�ból d�r�bok�t, és tegyük őket

egym�s mellé vékony�n kikent és lisztezett tepsibe.

5 Helyezzük � gyömbéres kekszet hűvös, jól szellőző helyre 3-4 ór�r�, hogy �

felületük kissé kisz�r�djon.

6 Helyezzük � tepsit meleg sütőbe, és süssük �r�nys�rg�r� � gyömbéres

kekszet, m�jd csökkentsük � hőfokot, és h�gyjuk még egy kicsit sülni.

7 H�gyjuk kihűlni, m�jd sz�r�z helyen t�roljuk.


