
1 / 1

S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

4 kom Peciv� z� hot dog

4 kom Kob�sice z� roštilj

1 jušn� žlic�  Grill B�rbecue

Mješ�vin� Z�čin�

2 jušne žlice M�slinovog ulj�

1 jušn� žlic� Senf�

5 kom Velikih kiselih kr�st�v�c�

1 kom J�buk�

0.5 kom Kr�st�vc�

1 kom Crveni luk

3 st�bljike Svježeg korij�nder�

1 kom Limet�

Senf i ketchup z� ukr�s

Hot dog s� s�lsom od j�buke

35—40 Min

Priprem�

1 Prvo pripremite m�rin�du z� kob�sice. M�slinovo ulje dobro pomiješ�jte s

Kot�nyi GRILL B�rbecue mješ�vinom z�čin� i žlicom senf�.

2 Z�tim prem�žite kob�sice m�rin�dom. U međuvremenu izrežite j�buku,

kr�st�v�c, crveni luk i korij�nder. Pomiješ�jte s�stojke i u s�lsu dod�jte m�lo

sok� od limete.

3 Kisele kr�st�vce n�režite n� t�nke ploške.

4 N� roštilju ispecite kob�sice i n�punite peciv� s kob�sic�m�, s�lsom od

j�buk� i krišk�m� kiselih kr�st�v�c�. Ukr�site keč�pom i senfom.


