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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

500 g Celer�

200 g Krumpir�

3 jušne žlice Ulj� od t�rtuf�

1 litr� Povrtnog temeljc�

100 ml Bijelog vin�

200 ml Vrhnj� z� šl�g

500 ml Mlijek�

1 prstohv�t  Mušk�tni or�ščić

mljeveni

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

Juh� od celer� s uljem od

t�rtuf�

30—35 Min

Priprem�

1 Prvo ogulite i sitno n�sjeck�jte luk. T�kođer, ogulite i n�režite celer i krumpir

n� sitne kockice.

2 U posudi pirj�jte luk, � z�tim dod�jte kockice celer�, krumpir� i sve z�jedno

popržite.

3 Dod�jte bijelog vin� i povrtni temelj�c. Posolite m�lo i pustite povrće d� se

pirj� oko 20 minut�.

4 K�d� je povrće mek�no sve dobro izblend�jte. Umiješ�jte vrhnje z� šl�g,

mlijeko i z�činite uljem od t�rtuf� te prstohv�tom mušk�tnog or�ščić� i m�lo

p�pr�.

SAVJET:  K�o preljev dod�jte žlicu kiselog vrhnj�, pečene or�he i svježe

n�sjeck�no z�činsko bilje.


