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Sest�vine 3 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

0.5 kg Sl�dkeg� krompirj�

1 Čebul�

2 strok� Česn�

1 skodelic� Svežeg� peteršilj�

800 ml Pišč�nčje jušne osnove

Z� z�čimbno meš�nico h�ris�

7 žličk  Čili Birdseye

6 žličk  Kori�nder celi

4 žličke  Kumin� mlet�

1 žličk�  Česen zrn�sti

4 žličke  Morsk� sol jodir�n�

3 žličke  P�prik� sl�dk�

Juh� s h�riso in sl�dkim
krompirjem

45—60 Min

Pripr�v�

1 N�jprej olupite in n�režite sl�ki krompir. Prem�žite g� z m�lo olj� in pecite v

pečici 20 minut n� 150°C.

2 Medtem olupite in n� drobno n�režite čebulo in česen. Popecite n� m�lo

olivneg� olj�, d� post�net� prosojn�. Dod�jte jušno osnovo in z�vrite. N�to

dod�jte sl�dki krompir in vse skup�j zmeš�jte s p�lčnim meš�lnikom.

3 Po okusu z�činite s ščepcem soli in popr� ter kuh�jte še kr�tek č�s. Medtem

pripr�vite meš�nico z�čimb h�ris�. V posodi zmeš�jte vse z�čimbe,

omenjene v sest�vin�h, in pretl�čite z možn�rjem.

NAMIG:  Upor�bite l�hko tudi n�šo že pripr�vljeno h�ris� z�čimbno

meš�nico.

4 Z� posebno �rom�tičen okus juhi pred servir�njem dod�jte 2 žlici h�rise.

Postrezite s sveže seseklj�nim peteršiljem.
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