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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

600 g Dimljenog filet� som� (bez

kože i kostiju)

1 kom Limun

2 kom Ljutike

1 š�lic� Svježeg peršin�

2 jušne žlice Kiselog vrhnj�

1 prstohv�t  P�p�r crni mljeveni

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

Knedle od dimljenog filet� som�

20—25 Min

Priprem�

1 N�režite filete ribe n� sitne kockice te sitno n�sjeck�jte dvije ljutike i svježi

peršin.

2 Sve dobro izmiješ�jte u posudi i z�činite p�prom i solju. Z�tim sve s�stojke

pomiješ�jte s� sokom od pol� limun� i kiselim vrhnjem.

3 Oblikujte m�le knedle i poslužite uz svježe tostir�ni kruh.


