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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

500 g Br�šn�

3 kom J�j� (z� tijesto)

4 kom J�j�

300 ml Mlijek�

2 jušne žlice M�sl�c�

1 prstohv�t  Mušk�tni or�ščić

mljeveni

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

Z� s�l�tu:

1 kom Kr�st�v�c

2 jušne žlice Oct�

2 jušne žlice Ulj�

2 jušne žlice  Kop�r usitnjeni

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

Knedle od j�j� s� s�l�tom od
kopr� i kr�st�vc�

30—35 Min

Priprem�

1 Prvo pripremite knedle. Dobro pomiješ�jte br�šno, j�j� i m�lo soli s mlijekom.

U loncu z�kuh�jte dovoljno sl�ne vode. N�pr�vite m�le knedle te ih st�vite u

z�kuh�nu vodu.

2 Čim knedle ispliv�ju n� površinu, možete ih procijediti. Z�tim ih sperite

hl�dnom vodom. U posudi pomiješ�jte preost�l� j�j� s� soli, p�prom i

mušk�tnim or�ščićem. Z�grijte m�lo m�sl�c n� t�vi i ub�cite skuh�ne

knedle.

3 Prelijte knedle smjesom od j�j� i pržite n�jviše 2 minute. Dod�jte m�lo

svježeg vl�sc�. S�l�t� od kopr� i kr�st�v�c� s�vršeno se sl�že uz knedle od

j�j�.

4 Z� s�l�tu: prvo operite kr�st�v�c, prepolovite g� po duljini i n�režite n� sitne

kriške. Z�činite p�prom, soli, koprom, octom i uljem.


