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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

1 Stk. Fertig-Fl�mmkuchenteig

350 g Ziegenfrischk�se

1 Stk. Jungzwiebel

5 Stk. Feigen

100 g Serr�noschinken

1 H�ndvoll frischer Petersilie

1 EL  Kr�uter Rustik�n�

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Pfe�er schw�rz g�nz

Knuspriger Fl�mmkuchen mit

Feigen

30—35 Min

Zubereitung

1 Zuerst wird der Fl�mmkuchenteig mit dem cremigen K�se bestrichen. Die

Feigen werden gew�schen und in dünne Scheiben geschnitten. Der

Serr�noschinken wird in feine Stückchen zerzupft und �nschließend

werden die beiden Zut�ten �uf den Fl�mmkuchen gelegt.

2 Die Jungzwiebel in dünne Ringe schneiden und die Petersilie fein h�cken.

Nun den Fl�mmkuchen d�mit g�rnieren.

3 Den Fl�mmkuchen mit der Kot�nyi Rustik�n� Mühle gut würzen und �b in

den Ofen.

4 Bei 200 °C für etw� 10 Minuten knusprig b�cken.


