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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� kozice:

50 g Br�šn�

50 g Kukuruznog škrob�

0.5 žličice  Morsk� sol grub�

125 ml Ledene g�zir�ne miner�lne

vode

1 kom J�je

10 kom Kozic� (oguljenih i

očišćenih)

2 žlice Br�šn�

Ulje z� prženje

Z� Srir�ch�-m�jonezu:

3 žlice M�joneze

1 žličic� P�ste od r�jčice

1 kom Svježi češ�nj češnj�k�

1 žličic�  P�prik� sl�tk�

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

1 žličic� Srir�ch� um�k�

Kozice u tempuri s� Srir�ch�-

m�jonez� um�kom

50—60 Min

Priprem�

1 Prvo pripremite Srir�ch� m�jonezu. M�jonezu st�vite u zdjelicu, zgnječite

češnj�k i dod�jte g�.

2 Z�tim dod�jte p�stu od r�jčice, sl�tku mljevenu p�priku i Srir�ch� um�k.

Dobro promiješ�jte. Z�činite s m�lo soli i p�pr� te st�vite u hl�dnj�k i

ost�vite d� m�lo odstoji.

3 S�d� možete pripremiti kozice. St�vite br�šno i kukuruzni škrob u zdjelu te

posolite. U drugoj posudi pjenj�čom umutiti vodu s j�jetom.

4 Dod�jte j�je u smjesu od br�šn� i m�lo po m�lo miješ�jte. Treb�lo bi se

formir�ti gl�tko tijesto. Pustite d� se odstoji 30 minut�.

5 Kozice operite, osušite kuhinjskim p�pirom i posolite. K�ko se kozice ne bi

stisnule, jednost�vno n�pr�vite nekoliko prorez� n� trbušnoj str�ni. U dubljoj

t�vi z�grijte ulje.

6 U zdjelu st�vite m�lo br�šn� i ub�cite jednu po jednu kozicu. Z�tim kozice

st�vite u tijesto z� tempuru i izr�vno u t�vu.

7 Kozice (ovisno o veličini) pržite 5-8 minut�. Ocijedite n� kom�du kuhinjskog

p�pir� i uživ�jte uz Srir�ch� m�jonezu.


