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Skł�dniki - Ilość osób: 2
 = Kot�nyi Produkte

N� krewetki

50 g M�k� uniwers�ln�

50 g M�k� kukurydzi�n�

0.5 łyżeczki  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

125 ml Lodow�t� miner�ln�

wod� g�zow�n�

1 szt J�jko ekologiczne

10 szt Obr�ne krewetki

1 butelk� Olej do sm�żeni�

2 łyżki M�k�

N� m�jonez

3 łyżki M�jonez

1 łyżeczk� Koncentr�t pomidorowy

1 z�bek Świeży czosnek

1 łyżeczk�  P�pryk� Słodk�

mielon�

1 młynek  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

1 młynek  Pieprz Cz�rny zi�rnisty

1 kropl� Sos Srir�ch�

Krewetki w tempurze
50—60 Min

Przygotow�nie

1 N�jpierw przygotuj Srir�ch� M�jonez. W tym celu m�jonez umieść się w

misce. Zmi�żdż czosnek i dod�j go.

2 N�stępnie dod�j koncentr�t pomidorowy, p�prykę w proszku i sos Srir�ch�.

Dobrze wymiesz�j. Dopr�w sol� i pieprzem, � n�stępnie wst�w do lodówki

n� chwilę.

3 Ter�z możn� przygotow�ć krewetki. Do miski wsyp m�kę i m�kę

kukurydzi�n�, dod�j sól. W innej misce ubij trzep�czk� wodę z j�jkiem.

4 Ter�z dod�j j�jko do miesz�nki m�ki i powoli miesz�j. N�leży uformow�ć

gł�dkie ci�sto. Pozost�w n� 30 minut.

5 Krewetki umyj, osusz ręcznikiem p�pierowym i dopr�w sol�. Aby z�pobiec

zwij�niu się krewetek, wyst�rczy zrobić kilk� n�cięć po stronie brzuch�.

Rozgrzej olej w głębokiej p�telni.

6 Wsyp trochę m�ki do miski i kolejno wrzuc�j do niej krewetki. N�stępnie

przełóż krewetki do ci�st� tempur� i umieść bezpośrednio n� p�telni.

7 Sm�ż krewetki (w z�leżności od wielkości) przez 5-8 minut. Odcedź n�

k�w�łku rolki kuchennej i ciesz się ich z sm�kiem z m�jonezem Srir�ch�.


