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Zut�ten für 2 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

3 Stk. Bio Eier

250 g Mehl, gri�g

50 ml W�sser, h�ndw�rm

1 EL Butter

150 g Bergk�se, würzig

1 T�sse Petersilie, frisch

5 g  Meers�lz jodiert fein

1 Pgk.  Röstzwiebel

1 Prise  Pfe�er schw�rz g�nz

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

K�ssp�tzle mit Röstzwiebel

40—45 Min

Zubereitung

1 Im ersten Schritt werden die Eier in einer großen Schüssel mit S�lz und Mehl

verrührt. D�s W�sser hinzugeben und den Teig weiterhin kr�ftig umrühren.

Der Teig sollte sich z�h vom Lö�el �blösen, wenn er fertig ist. Es k�nn d�für

�uch ein Mixer verwendet werden.

2 Nun den Teig für 10 Minuten ruhen l�ssen. D�n�ch durch ein Sp�tzlesieb in

köchelndes S�lzw�sser tropfen l�ssen. Die Sp�tze einm�l gut �ufkochen

l�ssen, �bgießen und mit k�ltem W�sser �bschrecken.

3 Die fertigen Sp�tzle in eine Pf�nne mit geschmolzener Butter geben.

Sp�tzle d�rin schwenken bis sie heiß sind.

4 D�n�ch den geriebenen K�se untermischen und mit den Sp�tzle schmelzen

l�ssen. In kleinen Pf�nnen und mit den Röstzwiebeln von Kot�nyi sowie

etw�s frischer Petersilie servieren.


