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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

Für die T�rtes

180 g Univers�lmehl

125 g St�ubzucker

1 TL Zitronensch�len

115 g K�lte Butter

1 Prise B�ckpulver

1 Stk.  V�nille Bourbon Schote

g�nz

1 TL  Lebkuchen

Großmutters Art

Gewürzmischung

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

Für die M�ronicreme

250 g M�ronipüree

45 ml Schl�gobers

80 g Zucker

Zum G�rnieren

1 Dose M�nd�rinen

Lebkuchengewürz-M�roni-T�rtes

40—60 Min

Zubereitung

1 Für die Lebkuchent�rtes Mehl mit Meers�lz, Lebkuchengewürz,

Zitronensch�len und B�ckpulver in einer Schüssel mischen. Die

V�nilleschote in der Mitte �ufschneiden, d�s M�rk her�uskr�tzen und

d�zugeben. 

2 Eine Mulde in der Mitte des Mehls m�chen und die flüssigen Zut�ten

beimischen. Mit den H�nden zu einem geschmeidigen Teig kneten und den

Teig für eine Stunde im Kühlschr�nk r�sten l�ssen.

3 B�ckofen �uf 120 °C vorheizen.

4 D�n�ch den Teig �usrollen und Kreise mit einem Durchmesser von 10 cm

�usstechen. Die T�rteförmchen mit Butter einfetten und mit Mehl

best�uben. Die T�rteformen mit dem �usgestochenen Teig �uslegen und

mit einer G�bel Löcher in den Boden stechen.

5 Im B�ckofen für 20 Minuten bei 120 °C Ober- und Unterhitze b�cken, bis sie

goldbr�un sind, d�nn �us dem Ofen nehmen und �bkühlen l�ssen. 

6 W�hrend der B�ckzeit d�s M�ronipüree �us dem Kühlschr�nk nehmen und

w�rm werden l�ssen. Den Schl�gobers mit einem Mixer �ufschl�gen und

den Zucker l�ngs�m einrieseln l�ssen. Nun den Schl�gobers unter d�s

Püree heben.

7 Abschließend die fertige M�ronicreme in die T�rteformen füllen, mit

M�nd�rinen belegen und vor dem servieren überkühlen l�ssen.


