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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� žele:

250 g Meš�nih j�god

Ml Vode

15 g Sl�dkorj� v pr�hu

5 g  Ag�rtin�

Z� kremo:

500 g Sir� m�sc�rpone

100 ml Smet�ne

0.5 Limone

1 strok  Bourbon v�nilij� cel�

M�sc�rpone krem� z j�god�mi v

koz�rcu

35—40 Min

Pripr�v�

1 Z� žele segrejte vodo skup�j z Ag�rtino ter kuh�jte pod vretjem vs�j 2

minuti.

2 Zmiks�jte j�gode, dod�jte vodo z Ag�rtino ter sl�dkor v pr�hu in dobro

premeš�jte. Meš�nico precedite in pustite, d� se nekoliko ohl�di.

3 Koz�rce n�gnite, jih n�polnite z želejem ter jih n�gnjene položite v pek�č.

D�je jih n� hl�dno in pustite, d� se žele zgosti.

4 Z� kremo n�jprej dobro zmeš�jte m�sc�rpone, smet�no ter sl�dkor v pr�hu.

Dod�jte limonin sok in semen� iz v�nilijeveg� strok�. Kremo dod�jte v

koz�rce z želejem ter okr�site z svežimi j�god�mi.


