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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� oko 650 g kol�čić�

90 g Bjel�njk� (oko 3 kom)

150 g Šećer�, krist�l

100 g B�dem�, sjeck�nih

200 g Medenj�k�, mljevenih

5 g  Medenj�ci mješ�vin�

z�čin�

1 prstohv�t  Kuhinjsk� sol

200 g Lješnj�k�, cijelih

200 g Čokol�dn� gl�zur�

Medeni poljupci
15—30 Min

Priprem�

1 Istucite bjel�njke s šećerom i soli dok ne dobijete čvrsti snijeg.

2 P�žljivo umiješ�jte sjeck�ne b�deme, medenj�ke i Kot�nyi mješ�vinu z�čin�

z� medenj�ke.

3 Vrećicu z� dresir�nje n�punite mješ�vinom i pomoću n�st�vk� istisnite

krugove n� lim z� pečenje obložen p�pirom. N� sredinu sv�kog krug� st�vite

cijeli lješnj�k.

4 Pecite u pećnici n� 140 °C približno 15 minut�.

5 Polovicu sv�kog medenog poljupc� umočite u čokol�dnu gl�zuru i ost�vite d�

se osuši n� rešetki.


