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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

500 g R�ženog br�šn�

125 g Krist�l šećer�

125 g Med�

3 J�j�

3 žličic�  Sod� bik�rbon�

2 žlic�  Medenj�ci mješ�vin�

z�čin�

M�l� količin� mlijek� z�

prem�ziv�nje

Medenj�ci

40—50 Min

Priprem�

1 Dod�jte br�šno, šećer, sodu bik�rbonu i mješ�vinu z�čin� Medenj�ci.

2 Z�tim dod�jte j�j� i med.

3 Prekrijte pri�nj�jućom folijom i ost�vite d� odstoji s�t vremen�.

4 Posip�jte br�šno po r�dnoj površini i r�zv�lj�jte tijesto n� debljinu od oko 1

cm.

5 Izrežite kol�čiće s đumbirom i st�vite ih n� lim z� pečenje obložen p�pirom

z� pečenje, prem�žite ih mlijekom i pecite 7 – 8 minut� n� 175 °C (347 °F).

SAVJET:  Kol�čići s đumbirom omekš�t će �ko nekoliko d�n� stoje u

limenoj posudi koj� ne propušt� zr�k.


