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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� tijesto:

500 g Br�šn�

250 ml Tople vode

10 g Svježeg kv�sc�

4 jušne žlice M�slinovog ulj�

12 g  Morsk� sol grub�

1 č�jn�

žličic�

Šećer�

Z� n�djev:

200 g Dimljenog losos�

2 kom Ml�d� luk�

70 g Zelene s�l�te

150 g Sirnog n�m�z�

1 kom Vezic� svježeg kopr�

2 juše žlice  Kop�r usitnjeni

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

Mini pizze s dimljenim lososom
50—60 Min

Priprem�

1 Prvo pripremite tijesto z� pizzu. Svježi kv�s�c izmrvite u posudu, z�tim

dod�jte šećer, 100 ml ml�ke vode i sve s�stojke dobro promiješ�jte. Z�tim

poklopite posudu i ost�vite n� sobnoj temper�turi oko 5 minut�.

2 U veliku zdjelu st�vite br�šno, smjesu kv�sc� i ulijte ml�ku vodu. Z�tim

s�stojke promiješ�jte, dod�jte sol i m�slinovo ulje. Mijesite tijesto oko 10

minut�.

3 Ost�vite tijesto d� se odm�r� n� toplom mjestu oko 1,5 h. Z�tim od tijest�

oblikujte m�le okrugle kuglice i r�zv�lj�jte ih u mini pizze.

4 Z�grijte pećnicu n� 250°C i pecite mini pizze bez preljev� oko 10 minut�

(dok ne post�nu zl�tno-smeđe).

5 U međuvremenu, sirni n�m�z promiješ�jte s koprom. N�kon 10 minut�

prem�žite pizze s n�m�zom i st�vite peći još minutu.

6 Z�tim pizz�m� dod�jte losos, n�rez�ni ml�di luk, zelenu s�l�tu i svježi kop�r.

Z�činite s� solju i crnim p�prom te poslužite.


