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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

100 g Étcsokol�dé

125 g V�j

2 Toj�s

125 g B�rn� cukor

1 ek. Inst�nt k�vépor

100 g Liszt

1 ek. Coco�

50 g Gesztenyepüré

125 ml H�btejszín

1 csom�g H�bfix�ló

1 tk. Sütőpor

70 g M�sc�rpone

2 csom�g  Bourbon v�níli�s cukor

1 ek.  Mézes sütemény

fűszerkeverék

Mézesk�l�csos-csokol�dés
k�r�csonyf�k

50—60 Perc

Elkészítés

1 A k�r�csonyf�k elkészítése: Olv�sszuk meg � csokol�dét és � v�j�t �

mikrohull�mú sütőben v�gy �z előmelegített sütőben, m�jd tegyük félre.

2 Keverjük össze � toj�sok�t � b�rn� cukorr�l, �z inst�nt k�véporr�l és �

bourbon v�níli�s cukorr�l, m�jd �djuk hozz� �z olv�sztott v�j�s-csokol�dés

keveréket és � gesztenyepürét.

3 Keverjük össze � lisztet � k�k�pórr�l, egy csipet sóv�l, � sütőporr�l és �

Mézessütemény fűszerkeverékkel, m�jd �z egészet �djuk � nedves

hozz�v�lókhoz.

4 V�j�zzunk ki v�gy béleljünk ki sütőp�pírr�l egy 20 cm-es k�pcsos form�t, és

melegítsük elő � sütőt 160 °C-r�. Öntsük � m�ssz�t � form�b�, és süssük

körülbelül 30 percig.

5 Vegyük ki � sütőből, h�gyjuk kihűlni, éles késsel v�gjuk negyedekre, m�jd �

negyedeket v�gjuk �tlós�n félbe. Így 8 h�romszöget kell k�pnunk. V�gjuk le

�z egyenetlen széleket.

6 Verjük fel � h�btejszínt, m�jd keverjük hozz� � h�bfix�lót és � bourbon

v�níli�s cukrot. Óv�tos�n forg�ssuk hozz� � m�sc�rponét, töltsük

nyomózs�kb�, és díszítsük ki � h�romszögeket.

7 Törzsnek szúrjunk félbetört Mik�do csokis p�lc�k�t � f�k �lj�b�, és díszítsük

csill�gokk�l v�gy cukorgyöngyökkel.


