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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� curryjevo pom�ko

400 g Kozic, svežih �li

z�mrznjenih

4 žlice Oljčneg� olj�

2 žlički

4 cele Rezine �n�n�s� (svežeg�

�li iz pločevinke)

2 celi Ml�di čebuli

200 g Meš�ne sol�te

16 kosov Lesenih n�bod�l

Z� curryjevo pom�ko

2 celi Rezini �n�n�s� (svežeg�

�li iz pločevinke)

100 g M�joneze

2 žlički

0.5 žličke  Česen zrn�sti

1 žličk�  Morsk� sol jodir�n�

1 ščepec  Poper črni mleti

Z� sol�tni preliv

4 žlice Oljčneg� olj�

2 žlici Beleg� vinskeg� kis�

1 žlic� Dijonske gorčice

N�bod�l� s kozic�mi in
�n�n�som ter curryjevo pom�ko

30—40 Min

Pripr�v�

1 Kozice spl�knite in jih dobro osušite s p�pirn�to bris�čo. Oljčno olje in

z�čimbno meš�nico z� ribe n� ž�ru Kot�nyi zmeš�jte v m�rin�do. V njej

m�rinir�jte kozice.

2 Pripr�v� n�bod�l: Rezine �n�n�s� n�režite n� m�jhne trikotnike. Ml�di

čebuli n�režite n� m�jhne koščke.

3 V meš�lniku dobro premeš�jte vse sest�vine z� curryjevo in �n�n�sovo

pom�ko.

4 N� m�jhn� n�bod�l� izmenično n�b�d�jte kozice ter kose �n�n�s� in ml�de

čebule, n�to p� jih n� ž�ru pecite n� obeh str�neh, dokler lepo ne porj�vijo.

5 Oljčno olje, bel vinski kis in dijonsko gorčico zmeš�jte v preliv z� sol�to, ki g�

n�to še z�činite s soljo in poprom. Sol�to operite in jo prelijte s prelivom.

6 Gotov� n�bod�l� s kozic�mi postrezite skup�j s curryjevo in �n�n�sovo

pom�ko ter sol�to.
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