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Összetevők 6 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

A tészt�hoz

250 g V�j

100 g Porcukor

350 g Búz�liszt

1 Toj�s

1 db  Bourbon v�níli�rúd,

egész

10 g  Citromhéj, reszelt

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

A töltelékhez

100 g B�r�cklekv�r

A bevon�thoz

200 g Étcsokol�dés bevonó

Omlós v�níli�s kifli
40—50 Perc

Elkészítés

1 A tészt�hoz � szob�hőmérsékletű v�j�t � porcukorr�l, � v�níli�rúd m�gj�iv�l

és � citromhéjj�l h�bosítsuk, m�jd fokoz�tos�n keverjük bele � toj�st.

2 Az �tszit�lt lisztet keverjük bele � v�j�s keverékbe.

3 Ezut�n egy csill�gcsöves h�bzs�kk�l nyomjunk félhold �l�kú form�k�t �

sütőp�pírr�, és 180 °C-os sütőben légkeverésen 10 perc �l�tt süssük

�r�nyb�rn�r�.

4 H�gyjuk � süteményfeleket kihűlni, m�jd b�r�cklekv�rr�l illesszük össze

őket.

5 Végül � csokol�dé 2/3-�t olv�sszuk meg, m�jd � m�r�dék 1/3-ot törjük �pró

d�r�bokr�, és keverjük � m�r megolv�dt csokihoz. Keverjük csomómentesre

� csokol�dét. M�rtsuk � sütik végét � csokol�déb�, és h�gyjuk � sütőp�píron

megdermedni.

TIPP :  A tészt� körülbelül 60 d�r�b süteményre elegendő.


