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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

6 kom Port�bello gljiv�

60 g Kus-kus�

1 jušn� žlic� Sok� od limun�

1 š�lic� Svježe metvice i peršin�

1 kom Žut� p�prik�

1 kom Ml�di luk

1.5 č�jne

žličice

M�slinovog ulj�

2 jušne žlice  Grill Smoked Mješ�vin�

Z�čin�

Port�bello gljive punjene
dimljenim kus-kusom

40—45 Min

Priprem�

1 Kus-kus prekrijete kipućom vodom z�činjenom 1 žlicom Kot�nyi Grill Smoked

mješ�vine z�čin� te poklopite zdjelu i ost�vite d� odstoji p�r minut�.

2 P�priku i ml�di luk n�režite n� sitne kom�de i pomiješ�jte s ohl�đenim kus-

kusom te dod�jte svježeg limunovog sok�.

3 Uklonite listove metvice i peršin� s� st�bljike i sitno n�sjeck�jte, z�tim ih

pomiješ�jte s kus-kusom.

4 Portobello gljive operite i uklonite im st�bljiku te ih izdubite. Pomiješ�jte

m�slinovo ulje s Kot�nyi Grill Smoked mješ�vinom z�čin� i prem�žite gljive.

5 Izdubljene gljive n�punite kus-kusom i pecite n� z�grij�nom roštilju ili

pećnici oko 15 minut�.


