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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

200 g J�god�

200 g S�l�te po želji

75 g Rotkvic�

2 kom Burr�te

3 žlice M�slinovog ulj�

1 kom Limun

1 žličic� Med�

1 žličic�  Z�činsko bilje z� s�l�tu

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

S�l�t� od j�god� i rotkvic� s

burr�tom

20—30 Min

Priprem�

1 Prvo n�rib�jte koricu limun�, � z�tim iscijedite limun. Operite s�l�tu i j�gode

te ih prepolovite ili n�režite n� četvrtine.

2 Operite rotkvice i n�režite ih n� polovice ili četvrtine.

3 Z� dressing u š�lici pomiješ�jte senf, limunov sok, med i Kot�nyi z�činskog

bilj� z� s�l�tu. Dod�jte i m�slinovo ulje te m�lo posolite.

4 S�l�tu pomiješ�jte s j�god�m� i rotkvic�m�. Prelijte dressingom i p�žljivo

promiješ�jte.

5 Prerežite burr�tu i r�sporedite po s�l�ti. Uživ�jte uz svježi b�guette.


