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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

6 kom Pr�znih ljuski j�j�

120 g Vrhnj� z� šl�g

85 g Kiselog vrhnj�

20 g Šećer� u pr�hu

1 p�kir�nje  Koric� limun� sjeck�n�

6 žlic� M�rmel�de od m�relice

0.5 žličice  K�rd�mom mljeveni

0.5 kom  V�nilij� Bourbon cijeli

št�pić

Sl�tk� j�j� s kiselim vrhnjem
30—35 Min

Priprem�

1 U prvom kor�ku operite ljuske j�jet� (koje su v�m preost�le od doručk� ili

kuh�nj�) s vrućom vodom k�ko bi uklonili ost�tke sirovog j�jet�.

2 Sljedeći kor�k je d� umutite kiselo vrhnje, šl�g, šećer i koricu limun�. K�d�

m�s� dobije krem�stu supst�ncu n�punite vrećicu z� dekorir�nje.

3 Z� poseb�n okus u m�rmel�du od m�relice dod�jte mljeveni k�rd�momom i

s�stružite jezgru m�hune od v�nilije.

4 Ispunite ljuske od j�jet� s kremom i n� vrh dod�jte žlicu m�rmel�de od

m�relice. N�punjen� sl�tk� j�j� čuv�jte u hl�dnj�ku dok ne budu spremn� z�

jelo.


