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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

80 g Udon rez�n�c�

2 žlice Sez�movog ulj�

80 g Ed�m�me

1 kom Mrkv� (n�rez�n� n� t�nke

tr�kice ili spir�le)

1 kom Kr�st�v�c (n�rez�n n�

t�nke ploške ili tr�kice)

2 kom Ml�d� luk� (n�rez�n� n�

sitne kolutiće)

1 kom Crven� p�prik� (n�rez�n�

n� sitne kockice)

80 g Crvenog kupus�

(n�rib�nog)

3 kom Rotkvice (n�rez�ne n� fine

tr�kice)

30 g Sl�nog i prženog kikirikij�

Z� um�k:

2 žlice Sez�movog ulj�

1 kom Limet�

2 žlice Krem�stog m�sl�c� od

kikirikij�

1 žlic�  Secrets of Chin� Asi�

Wok

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

T�jl�ndsk� s�l�t� s udon

rez�ncim�

20—30 Min

Priprem�

1 Rez�nce pripremite u posoljenoj vodi prem� uput�m� n� p�kir�nju. N�kon

kuh�nj� ih procijedite i isperite hl�dnom vodom. T�ko ćete spriječiti d� se

rez�nci slijepe.

2 Povrće n�režite i pomiješ�jte s udon rez�ncim�.

3 Z� preljev pomiješ�jte sez�movo ulje s m�sl�cem od kikirikij�. Dod�jte sok

jedne limete i Kot�nyi Secrets of Asi� Wok mješ�vinu z�čin�. Z�činite s

prstohv�tom him�l�jske soli i ost�vite d� se odstoji.

4 K�ko bi povrće ost�lo svježe i hrsk�vo, prelijte dressing preko s�l�te

neposredno prije posluživ�nj�. Dod�jte prženi kikiriki i uživ�jte.


