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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

500 g Šp�get�

2 kom Limun�

80 g N�rib�nog p�rmez�n�

3 žlice M�slinovog ulj�

2 kom Češnj� češnj�k�

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

1 prstohv�t  Z�činsko bilje n�

t�lij�nski

1 š�lic� Svježeg bosiljk�

T�lij�nsk� tjestenin� s limunom
20—30 Min

Priprem�

1 Ogulite i usitnite svježi češnj�k. Limun operite u vrućoj vodi, osušite g� i

n�rib�jte limunovu koricu. Iscijedite sok od limun�, � drugi limun poslužit će

k�o ukr�s.

2 Šp�gete skuh�jte u posoljenoj vodi prem� uput�m� n� p�kir�nju. Z�grijte

m�lo m�slinovog ulj� n� t�vi, p� prodinst�jte češnj�k. Dod�jte šp�gete i sve

dobro promiješ�jte.

3 Umiješ�jte limunov sok i limunovu koricu te pol� od ukupne količine

n�rib�nog p�rmez�n�. Tjesteninu z�činite s� soli i Kot�nyi t�lij�nskom

mješ�vinom z�čin�.

4 Poslužite tjesteninu s dod�tkom p�rmez�n�, kriškom limun� te svježim

bosiljkom.


