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Összetevők 10 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

1 evők�n�l V�j

1 csom�g Leveles tészt�

1 db Toj�ss�rg�j�

A töltelékhez

5 db Főtt toj�s (kemény)

200 g Túró

2 evők�n�l Tejföl

50 g (Szob�hőmérsékletű) v�j

1 evők�n�l Must�r

1 evők�n�l Friss citromlé

 Tengeri só, durv�

szemű

 Feketebors, egész

2 evők�n�l  Bio metélőh�gym�,

szeletelt

S�rg�rép� zöldje v�gy

petrezselyem

Rolóform�k

Toj�skrémmel töltött rép�k
leveles tészt�ból

35—45 Perc

Elkészítés

1 Melegítsük elő � sütőt 200 °C-r�, �lsó és felső sütésen, és helyezzünk

sütőp�pírt egy sütől�pr�.

2 Kevés v�jj�l kenjük meg � rolóform�k�t, m�jd tegyük félre. H�jtsuk ki �

leveles tészt�t és v�gjuk 2,5 cm széles csíkokr�.

3 A form� hegyénél kezdve tekerjük � csíkok�t � rolóform�k köré úgy, hogy

félig fedjék egym�st. A betekert form�k�t helyezzük � sütől�pr� és kenjük

meg � toj�ss�rg�j�v�l.

4 Süssük � rép�form�k�t � sütőben 12 percig. Félidőben fordítsuk meg őket,

hogy egyenletesen b�rnulj�n�k. Közben készítsük el � toj�sos tölteléket.

5 A toj�sos töltelékhez v�gjuk �prór� � keményre főtt toj�sok�t. M�jd

�l�pos�n keverjük össze � túróv�l, � puh� v�jj�l, � tejföllel és � must�rr�l.

Ízesítsük sóv�l, borss�l, Kot�nyi bio metélőh�gym�v�l és citromlével. Ezut�n

helyezzük � hűtőszekrénybe.

6 Nyomózs�k segítségével töltsük meg � leveles tészt�ból készült rép�k�t és

díszítsük s�rg�rép� zöldjével v�gy petrezselyemmel.


