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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

320 g Tjestenine po izboru

200 g Cherry r�jčic�

50 g Ljutike

25 g M�slin� k�l�m�t� ili crnih

m�slin�

10 g Peršin list�

100 g S�l�kis sir�

Dressing:

0.5 dcl Bijelog vinskog oct�

1 č�jn� žlic�  Tom�to mješ�vin�

z�čin�

0.5 č�jne

žlice

 Z�činsko bilje n�

t�lij�nski

0.5 č�jne

žlice

 Him�l�jsk� sol

Tom�to p�st� s�l�t�

25—30 Min

Priprem�

1 S�l�tu operite i usitnite, krušku, ciklu, rotkvice n�režite n� t�nke ploške,

kuh�nu tikvu n�režite n� m�nje kocke.

2 Sve s�stojke povežite u zdjeli, po vrhu pospite s or�sim� i brusnic�m�.

3 Preljev z� s�l�tu r�dite ovim redom: ulite j�bučni oc�t u zdjelu, dod�jte

z�čine i senf, postepeno dod�v�jte ulje dok energično miješ�te pjenj�čom.

4 Sve s�stojke povežite s dressingom, te servir�jte u prigodnu zdjelu.


