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S�stojci
 = Kot�nyi Produkte

200 g Smeđeg šećer�

250 g Sojinog jogurt�

125 ml Suncokretovog ulj�

5 žličic�  Koric� limun� sjeck�n�

70 ml Svježeg limunovog sok�

300 g Br�šn�

3 žličice  Vinski k�men

Z� gl�zuru:

150 g Šećer� u pr�hu

3 žlice Svježeg limunovog sok�

1 žlic� Svježe limunove korice

Veg�nsk� tort� s limunom
— Min

Priprem�

1 Pomiješ�jte smeđi šećer s� sojinim jogurtom, suncokretovim uljem, Kot�nyi

koricom limun� i svježim limunovim sokom. U drugoj posudi pomiješ�jte

br�šno s Kot�nyi vinskim k�menom i miješ�jte dok se ne dobije krem�st�

smjes�.

2 Z�grijte pećnicu n� 180°. K�lup z� tortu (oko 26x12x8 cm) prem�z�ti s m�lo

m�sl�c�. K�lup n�punite tijestom i pecite u pećnici 50-55 minut�.

3 Dok je tort� u pećnici, možete pripremiti gl�zuru. Dobro pomiješ�jte šećer u

pr�hu s limunovim sokom. N�kon pečenj�, ost�vite kol�č d� se potpuno

ohl�di i izv�dite g� iz k�lup�. Z�tim prelijte gl�zurom.

4 Po vrhu pospite m�lo svježe limunove korice i ost�vite d� se osuši.


