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Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

250 ml Woda

190 g Cukier

2tyzeczki @ Skérka cytrynowa
krojona

250 ml Swiezo wyciéniety sok z

cytryn (z 4-5 cytryn)

(KOTANYD)

Sorbet cytrynowy
@ 20—25Min @ D

Przygotowanie

W rondelku potacz wode, cukier oraz skérke cytrynowa Kotanyi.
Podgrzewaj na Srednim ogniu, od czasu do czasu mieszajac, az cukier
catkowicie sig rozpusci. Zdejmij z ognia i pozostaw syrop do catkowitego
ostygniecia.

Przecedz ostudzony syrop, a nastepnie wymieszaj go ze $wiezo
wyci$nietym sokiem z cytryn. Przelej mieszanke do foremek na kostki lodu i
zamrazaj przez catg noc. Jesli chcesz podaé sorbet w wydrazonych
potéwkach cytryn, réwniez wtéz je do zamrazarki.

Gdy kostki beda catkowicie zamrozone, przetéz je do blendera o duzej mocy
i miksuj, az uzyskasz gtadka, kremowa konsystencje.

Podawaj w schtodzonych potéwkach cytryn, pucharkach lub miseczkach.
W razie potrzeby udekoruj dodatkowa porcja startej skérki cytrynowe;j.



