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Pregatire

1 Preincalziti cuptorul la 200 °C. Spalati si uscati ardeii si vinetele. Coaceti-le
in transe, pe o tava tapetatad cu héartie de copt, timp de aproximativ 15

minute. Dupa coacere, acoperiti legumele cu folie de aluminiu pentru a se
Ingrediente Tnmuia si pentru a fi mai usor de curatat.

¢ = Kotényi Produkte 2 Curatati ardeii si vinetele de coaja, indepartati semintele si I4sati-le sa se

R scurga bine intr-o strecuratoare. Apoi tocati-le fin intr-un robot de
2 kg Ardei rosii ;
bucatarie sau dati-le prin masina de tocat.
650 g Vinete X
S inaurs Otet 3 Incingeti uleiul intr-o cratitd mare. Adaugati ardeii si vinetele tocate si gatiti
ingura € . e . . < - . A . A
la foc mic timp de aproximativ 1 ord si 20 de minute, amestecand din cand

1lingura Zahar in cand.
1 lingura Sare R . R . o . . . .

L4 Cand ajvarul incepe sa fiarba si sa stropeascd, addugati otetul, zaharul,
1linguré ¢ Boia de ardei afumata sarea, piperul, boiaua afumat3, chilli-ul si usturoiul tocat fin. Amestecati
1lingurits @ Piper negru macinat bine si continuati sa gatiti inca 10 minute, amestecand constant.

0.5 lingurita @ Chili cu sare de mare 5 Spilati borcanele siincilziti-le in cuptor la 100 °C timp de 10 minute.
3 catei Usturoi Umpleti borcanele fierbinti cu ajvarul fierbinte, inchideti-le imediat si
90 ml Ulei puneti-le Tnapoi in cuptorul oprit. Lasati-le s& se raceasca complet.




