(KOTANYI

1881

Almas-fahéjas Hugo

@ 60—90, fiigg a hiitéstsl is Perc @ 2

Elkészités

4‘; 1 Mossuk meg, hdmozzuk meg és kockazzuk fel az almakat. Tegyiik egy
-

labasba, adjuk hozza a cukrot, vizet és a fliszereket, majd f6zzlik kézepes
langon kb. 10-15 percig, amig megpuhul, és kellemes illata lesz.

Osszetevék 2 f& részére 2 Ontsiik 4t turmixgépbe, és plrésitsiik (ootmixer is tokéletes). Szdrjiik le,

¢ = Kotanyi Produkte dntsiik egy livegbe, majd hagyjuk kihdni, és tegytik hitsbe.

Az almasziruphoz: 3 A pezsgé6t, az almaszirupot és az dsvanyvizet osszuk el két poharba, majd

keverjlik 6ssze. Diszitésként almaszeletet és egy fahéjrudat is hasznéljunk.

2509 Alma

150 g Barna cukor

120 ml Viz

2 rad ¢ Fahgj, egész

1 tk. ¢ Szegfliszeg, Srolt
A Hugohoz:

300 ml Pezsgd

80 ml Almaszirup

180 ml Szénsavas &svanyviz

Alma és fahéjrdd a

talaldshoz




