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Oszi almas siti
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Elkészités

1 Melegitsiik el a stit6t 185 °C-ra. Hdmozzuk meg az almakat, vagjuk félbe,
tavolitsuk el a maghézat. Egy labasban forraljunk fel vizet 1 ev6kanal
cukorral, majd tegyik bele az alméakat, és fézziik kb. masfél percig. Sz(rjiuk

Osszetevsk 8 f6 részére le, és hagyjuk egy télcan langyosra htilni.
¢ = Kotanyi Produkte 2 VAgjuk be az almakat vékony szeletekre gy, hogy az aljuknal egyben

maradjanak. Béleljiink ki egy 26 cm-es piteformét a leveles tésztaval, a

1 csomag Leveles tészta
széleit vagjuk le. Szérjuk meg az aljat mandulaliszttel, majd helyezzik réa az

4 db Alma .
almaszeleteket szépen elrendezve.
1 ek Cukor Lo . ; X 3 X ,
3 Egy kis ldbasban forraljuk &ssze a mézet, a citromlevet és a vaniliapasztat,
209 Mandulaliszt majd kenjiuk meg vele az alméak tetejét. Sussik a pitét kb. 25 percig, amig
1tk ¢ Bourbon vaniliapaszta aranybarna és illatos lesz.
2 ek Méz 4 Miutéan kivettiik a siitébél, kenjiik 4t Gjra a tetejét a maradék mézes mazzal.

Fél citrom leve

TIPP: Vaniliafagyival télalva kiilénésen finom!




