
1 / 1

Zut�ten 2 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

2 EL R�uchm�ndeln

40 g Mehl

4 EL Zucker

25 g Weiche Butter

300 g Zwetschken

75 ml Kirschennekt�r

0.5 TL Speisest�rke

3 EL Am�retto

2 Kugeln V�nilleeis

1 Stk.  Zimt g�nz

1 TL  Ingwer gem�hlen

1 Stk.  V�nille Bourbon Schote

g�nz

Am�retto-V�nille-Zwetschken

mit M�ndel-Crumble

20—30 Min

Zubereitung

1 Für den M�ndelcrumble wird im ersten Schritt der Ofen �uf 180 °C Umluft

vorgeheizt. Die M�ndeln werden grob geh�ckt und mit dem Mehl, der

Butter, Kot�nyi Bio Ingwer und dem Zucker zu einem Teig verknetet.

Anschließend wird der Teig �uf ein B�ckblech gebröselt und für etw� 10

Minuten im Ofen geb�cken.

2 W�hrenddessen werden die Am�retto-V�nille-Zwetschken zubereitet.

D�für zuerst die Zwetschken w�schen, h�lbieren und entkernen.

3 Anschließend werden die Zwetschken mit dem Kirschnekt�r, Am�retto, der

Zimtst�nge, dem Zucker und dem V�nillem�rk �us der Schote in einem Topf

�ufgekocht.

4 Die St�rke mit 2 EL W�sser verrührern und den Zwetschkensud d�mit

binden.

5 Die Zwetschken können w�rm oder k�lt genossen werden. Mit dem

M�ndelcrumble und V�nilleeis �nrichten.

TIPP :  Noch w�rm in ein verschließb�res Gl�s gefüllt, h�lten die

Zwetschken für einige T�ge im Kühlschr�nk,


