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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

Für die Füllung

6 Stk. Äpfel

50 ml Rum

2 El Br�uner Zucker

50 ml W�sser

1 TL  Bio Zimt gem�hlen

Crumble

100 g Butter

100 g Br�uner Zucker

100 g Dinkelmehl

50 g H�ferflocken

Für d�s Topping

1 Pkg.

Apfel Crumble mit Apfel-Zimt
Chips

30—40 Min

Zubereitung

1 Äpfel würfelig schneiden und in einer Pf�nne mit Rum, W�sser, Zimt und

dem br�unen Rohrzucker d�mpfen, bis sie schön weich sind. Gelegentlich

umrühren. Sob�ld sie weich sind vom Herd nehmen und beiseite stellen.

2 Für die Streusel in einer Schüssel Butter, br�unen Zucker, H�ferflocken und

Dinkelmehl zu einer bröseligen M�sse mischen. D�n�ch die gedünsteten

Äpfel in eine Aufl�u�orm geben und den Crumble d�rüber bröseln.

3 Alles bei 180 °C etw� 30 Minuten b�cken, bis der Crumble goldbr�un ist.

Abschließend die Apfel-Chips d�rüber streuen. Am besten noch w�rm mit

einer Kugel V�nilleeis servieren und genießen.


