(KOTANYD)

A6bAkoB wpygea c BaHuaoB coc
@ 90—100 Murymu @ @

NogezomoBka

1 WN3cuneme 6pawHomo Bvpxy kyxHeHckus naom u opopmeme kpamepue.

MN3cuneme Bbmpe oAauomo u wunka coa u 3anouHeme ga gobaBsame no
manko Boga, gokamo omecume mecmo.

CbcmaBku 3a 6 lNMopyuu 2 TocmaBeme mecmomo B HamagHeHa maBuuka, Hamaskeme c oAuo,

¢ = Kotanyi Produkte nokputlime ¢ npo3pauHo ¢poauo u ocmaBeme ga Bmaca 3a 30 MuHymu.

3a mecmomo 3 3agaHanpaBume nbAHexka, pa3bbpkatime zanemama c HazopeweHo

MacAo u 3aneuyeme Ha muzaH gokamo cmaxe 3aamucma. OcmaBeme ga

200 g Mpecsmo 6pawHo uzcmuHe
125 ml Xaagka Boga o
° ° 4 Ob6eaeme a6bakume u 2u Hapedkeme. Pa3zbbpkatime 2u cbec 3axapma,
Tea CabHuoznegoBo oauo BaHuAoBama 3axap, cmadugume, kaHerama u poma.
k
lunka : C:"fm Annume 5 TNocmaBeme kbpna Bbpxy nAoma u 8 HabpawHeme. Pagmoueme mecmomo
geABatic
Bbpxy Heqa, Hamarkeme 20 ¢ pagmoneHomo MacAo u 20 ocmaBeme 3a manko.
3a nbanexka 6 Pazmeeaeme mecmomo ¢ noMmouwma Ha pbyeme cu u omHoBo 20 Hama>keme
¢ macno. Pagcuneme 2zanemama u s6vAkume omeope.
1.5 kg Kuceau a6baku
7 HaBuime mecmomo c nomowma Ha kbpnama — mpsi6B8a ga e cmeesHamo.
150 g Kpucmanna 3axap
50 g Cmadugu 8 [lpemecmeme Bbpxy maBa c xapmusa 3a neueHe. Hamarkeme omHoBo ¢
mMacAo uonedyeme Ha 180°C 3a 45 muHymu B npegBapumeaHo 3azpsama
2cA. ¢ KaHeAa Ha npax
dypHa.
80 ml Pom
9 [Npe3 moBa Bpeme npuzomBeme BaHuaoBus coc. N32pebeme
1ca ¢ Byp6orcka BaruroBa
saxap BbmpewHocmma Ha BaHuaoBama wywyaka ¢ nomowma Ha HoX U ¢
cnoXkeme ga 3aBpu ¢ maskomo. Pa3butime >kbambka cbe 3axapma u
150 g Farema
gobaBeme cmecma kbm magkomo. fomBeme Ha 6aBeH oe2bH gokamo ce
120 g Macnao ca2bCcmu.

3a BaHuroBus coc 10 CepBupalime wpygeaa c BaHuaoB coc.

500 ml MpsacHo masiko

809 Mygpa 3axap

5 6p. XKbambyu

16p. ¢ Byp6orcka Banuaus




