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Arancini cu pesto
@ —Min. @O

Pregatire

1 Pune pesto-ul in compartimentele unei tévi pentru cuburi de gheata si

congeleaza-l. Adauga busuiocul uscat si oregano in risotto-ul racit si
amesteca bine.

Ingrediente 2 la1-2 linguri de risotto si aplatizeazé-l in palma. Pune in centru un cub de
¢ = Kotanyi Produkte pesto congelat, apoi modeleaza o bil4. Repetd pana cand folosesti toate
300g Risotto gatit, ricit ingredientele. Ar trebui sa obtii 10-12 arancini. Pune-le la congelator pentru
30 de minute.
100 g Pesto de busuioc, plus X
extra pentru servire 3 Bate oul intr-un bol. Intr-un al doilea bol, amesteca faina, parmezanul,

1lingurits @ Busuioc maruntit pudra de usturoi si sarea. Incinge uleiul intr-o cratita, la foc mic.

0.5 lingurits @ Oregano maruntit 4 Trece fiecare arancini prin oul batut, lasd excesul s& se scurga, apoi
100 g Féing de grau tavéleste-l prin amestecul de f&ina si parmezan.
150 g Parmezan ras fin 5 Cand uleiul ajunge la aproximativ 170°C, prgjeste cdte 2—-3 arancini odata,

ana devin aurii si crocante.
1 lingurita Pudrd de usturoi P ¥

1lingurits  Sare 6 Scoate-i pe un gratar sau pe prosoape de hértie pentru a elimina excesul de
ulei si serveste-i cu pesto si parmezan.
1 Ou, batut

Ulei, pentru prajit




