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¢ = Kotanyi Produkte

350 g

100 g

11yzeczka

Ugotowane i schtodzone
risotto

Pesto bazyliowe plus
dodatkowo do podania

¢ Bazylia otarta

0.5 tyzeczki @ Ziota dalmatyriskie

1szt

mieszanka przypraw

¢ Panierka Chrupiacy
Kurczak Klasyczna

Olej do smazenia
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Arancini w panierce z pesto

@ 30—40 Min

Przygotowanie

1 Przetéz pesto do matych foremek na kostki lodu i zamroz. Do schtodzonego
risotto dodaj suszong bazylie oraz mieszanke ziét dalmatynskich i doktadnie
wymieszaj.

2 Nabierz 1-2 tyzki risotto i sptaszcz je w ditoni. Umie$é w Srodku zamrozonag
kostke pesto, a nastepnie uformuj kulke. Powtarzaj czynnosé, az
wykorzystasz wszystkie sktadniki. Powinno powstaé¢ 10—12 arancini. Wtéz
do zamrazarki na 30 minut.

3 WiIej 200 ml wody do jednej miski, a panierke Chrupiacy Kurczak Klasyczna
do drugiej. W rondlu rozgrzej olej na matym ogniu.

L4 Kazde arancini krétko zanurz w wodzie, lekko odsacz, a nastepnie obtocz w
panierce.

5 Gdy olej osiggnie temperature okoto 170°C, smaz po 2-3 arancini
jednoczesénie, az bedg ztociste i chrupiace.

6 Odsacz na kratce lub recznikach papierowych. Podawaj z pesto i startym
parmezanem.



