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Ardei la Gratar cu Pesto si
Burrata

@ —Min. @D

Pregatire

1 Spala ardeii, taie-i in jumatate si indeparteazad semintele. Unge-i cu ulei si
Ingrediente 6 Portii asezoneazd cu condimentul pentru preparate la gratar.

¢ = Kotanyi Produkt < . < '~ . o . - ..
crangtrrodukte 2 Géteste ardeii la gratar (in aer liber, pe un gratar electric sau intr-o tigaie
6 Ardei kapia (rosi) grill) pe toate partile timp de aproximativ 15-20 de minute, p&na cénd coaja

L este usor ars3, iar pulpa este frageda. Pune-iintr-un bol, acopera cu folie
1.5 lingurd @ Grill gritar amestec de

alimentara sau folie de aluminiu si lasd-i sa se odihneasca 10 minute.

asezonare
2 linguri Ulei de misline 3 Asaza ardeii copti pe un platou de servire, stropeste cu putin ulei de masline
i a i. Tai rr i distribui atil ra.
2 bucsiti Brénzs burrata s adaugat pest'o peste ei. Taie burrata si distribuie bucéatile deasupra
Serveste imediat.
150 g Pesto de busuioc
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