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Sest�vine 3 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

250 g Moke

1 z�vitek Suheg� kv�s�

1 žličk� Sl�dkorj�

150 ml Tople vode

40 g M�sl�

100 g Jedilne sode

3 l Vode

1 žličk�  Kumin� mlet�

Arom�tične b�v�rske štručke
100—120 Min

Pripr�v�

1 V skodelici zmeš�jte moko in kv�s. V skledo n�lijte toplo vodo, v njej r�ztopite

sl�dkor in sol ter zmeš�jte z moko. Sed�j vmeš�jte mleto kumino in m�slo ter

pregnetite v gl�dko testo.

2 Iz test� oblikujte kroglice v velikosti žogic z� golf. R�zporedite jih po nizkem

pek�ču, t�ko d� je med njimi dovolj prostor�, n�to p� jih pustite počiv�ti

približno 15 minut.

3 Medtem ko kroglice počiv�jo, jedilno sodo vmeš�jte v vodo in z�vrite.

4 Štručke vs�ko posebej z� približno 20 sekund potopite v tekočino, n�to p�

jih dobro odcedite. Položite jih n�z�j n� nizek pek�č in 40 minut ohl�j�jte.

5 Pečico segrejte n� 200 °C in štručke pecite 25 minut.

6 Še tople postrezite s svežim n�m�zom.


