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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

600 g Pilećih b�t�k�

200 ml Pive

2 jušne žlice Med�

2 jušne žlice J�bučnog oct�

3 jušne žlice  Grill M�gic Dust

Mješ�vin� Z�čin�

5 jušnih

žlic�

M�slinovog ulj�

4 kom Lepinje

Z� crvenu colesl�w s�l�tu:

350 g Crvenog kupus�

80 g Mrkve

2 č�jne

žličice

Šećer�

0.5 č�jne

žličice

 Morsk� sol grub�

4 jušne žlice M�slinovog ulj�

1 č�jn�

žličic�

Med�

4 jušne žlice Bijelog oct�

2 č�jne

žličice

Dijon senf�

Arom�tični sendvič s trg�nom
piletinom

70—90 Min

Priprem�

1 Pileće b�tke z�činite s Kot�nyi GRILL M�gic Dustom te ih pržite u t�vi s m�lo

ulj�.

2 Piletinu z�lijte pivom i kuh�jte poklopljeno s�t vremen�. N�kon s�t vremen�

meso izv�dite iz t�ve te pomoću dvije vilice ili ruk�m� trg�jte meso n� fine

tr�ke.

3 Z�tim meso vr�tite u t�vu i dod�jte med i j�bučni oc�t, kuh�jte n� l�g�noj

v�tri 5-10 minut�. Z� crvenu colesl�w s�l�tu, crveni kupus i mrkvu n�reže n�

sitne tr�kice.

4 Dod�jte soli i šećer te promiješ�jte. Pustite d� kr�tko odstoji. Z�tim iscijedite

vodu iz povrć� i pripremite um�k od 4 žlice bijelog oct�, 4 žlice m�slinovog

ulj�, 2 žlice Dijon senf�, 1 žlic� med� i 1/2 žlice soli.

5 Povrće dobro izmiješ�jte s um�kom i st�ve u hl�dnj�k n� 30 minut� k�ko bi

s�l�t� dobil� puniji okus.

6 Izrežite lepinje i n�punite ih s�l�tom i piletinom.

SAVJET:  Možete poslužiti uz r�zne um�ke.


